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GRUPPO FEDERTRASPORTI

Bollettino n.71

Comitato Tecnico Scientifico dell’Osservatorio Riccardo Accorsi Università Alma Mater Studiorum di Bologna; Giuseppe Acquaro Terminali Italia;  
Stefano Brivio MGH Systems Italia;  Gerardo Cardone Futura Servizi Logistici; Giuliano Caselli Tecnea Italia; Gérald Cavalier Groupe Tecnea Cemafroid; 
Vincenzo Cinelli MIT; Bruno Cortecci Commissione Onu Unece - European Committee for Standardization; Pasquale D’Anzi MIT; Rodolfo de Dominicis 
DigITAlog; Giuseppina della Pepa Anita; Fabio Di Giuseppe Volkswagen Commercial Vehicles;  Franco Fenoglio CdA Italferr; Enrico Finocchi Albo 
Autotrasportatori; Olga Landolfi TTS Italia; Antonio Malvestio Freight Leaders Council; Sandro Mantella Lamberet; Riccardo Manzini Università Alma 
Mater Studiorum di Bologna; Massimo Marciani Fit Consulting - Freight Leaders Council; Fabrizio Ossani Federtrasporti; Massimiliano Perri Iveco Mercato 
Italia; Cristina Qirjaku MIT; Alessandro Rade MAN Italia;  Umberto Torello DIF (Distribuzione Italiana Food), Transfrigoroute Italia e TN Torello; Paolo Uggè 
Conftrasporto; Fabrizia Vigo ANFIA; Paolo Volta Pagiro. 
Del CTS fanno parte anche i componenti del board esecutivo di OITAF Clara Ricozzi Presidente; Lucia Saronni Presidente onorario; Giuseppe Guzzardi 
Direttore generale;  Marco Comelli Responsabile scientifico

I.R
.

Come abbiamo preannunciato, il 29 settem-
bre partirà ufficialmente l’avventura itinerante 
di OITAF, Frigo’n’Motion, che porterà in giro 
per l’Italia le istanze e le novità (tecnologiche, 
formative e normative) del settore del trasporto 
refrigerato. Ma il vero obiettivo di OITAF è rac-
cogliere sul territorio i problemi legati al tra-
sporto e alla distribuzione di prodotti locali e 
che per il bacino interessato rivestono grande 
importanza.  
Così, dopo Romana Diesel, ecco un’altra con-
cessionaria “top” mettere il proprio nome nel 
calendario. È Mavi Trucks, dealer Renault tra 
le più importanti in Europa per il brand della Losanga.  
Mavi ospiterà F’n’M il 19 ottobre, a Catania. Il programma verrà distribuito subito dopo le vacanze a inviti. 
Poco dopo, in occasione di Refrigera, OITAF porterà il trasporto in un evento tradizionalmente riservato al 
mercato della refrigerazione statica, e lo farà con una edizione di F’n’M il 7 novembre, primo giorno di 
Salone. Per entrambi gli eventi, visto che i posti sono limitati, è possibile prenotarsi scrivendo una mail alla 
segreteria organizzativa, gthorausch@fiaccola.it. 
Oltre ad ospitare Frigo‘n Motion, Refrigera offrirà numerose occasioni di approfondimento sull’intero ambito 
della refrigerazione: isolamenti, freddo passivo, nuovi gas refrigeranti naturali, catena del freddo GDO, 
che attengono anche agli interessi OITAF.  

F’n’M, pronte altre due tappe: Catania e Bologna

MAN cambia il proprio rappresentante nel Comitato Tecnico 
Scientifico di OITAF. Sin dall’ingresso nell’Osservatorio, a rappre-
sentare il costruttore tedesco è stato Corrado Paolazzi, che ha par-
tecipato anche alla presentazione del libro bianco - seconda parte 
in Genova. L’ingegner Paolazzi ha di recente assunto il ruolo di 
Head of Customer Service Management (in pratica va a occupare 
il ruolo chiave di responsabile del post vendita).Opportuno quindi 
il cambio della guardia, che vede l’ingresso nel CTS dell’ingegner 
Alessandro Rade (in foto), attualmente responsabile del settore 
Bodybuilder Business Development Truck, ruolo altrettanto delicato 

in quanto ha la responsabilità di quanto attiene a trasformazioni e allestimenti delle gamme leggeri e 
pesanti del costruttore di Monaco. Da parte del board di OITAF un caloroso benvenuto, certi di una 
fattiva e qualificante collaborazione sui temi strategici del nostro Osservatorio, e un sentito ringraziamento 
a Corrado Paolazzi e Alessandro Smania, responsabile della Comunicazione MAN Truck e Bus Italia.

CTS, Paolazzi (MAN) cambia ruolo e cede il seggio
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Un trasporto a temperatura controllata sempre più attento alla tutela del consumatore 
finale. Obiettivo che accomuna l'Osservatorio Interdisciplinare Trasporto Alimenti e 
Farmaci (OITAF) e il Gruppo Tecnea Cemafroid, Organismo di Certificazione leader 
internazionale nella catena del freddo. OITAF ha recentemente varcato le porte in 
qualità di partner di Tecnea Italia, la filiale italiana del Gruppo Tecnea Cemafroid. Insieme 
daranno vita al Tavolo Tecnico composto da quattro esperti del settore, che individue-
ranno i progetti e gli strumenti più innovativi per ottimizzare il paradigma del trasporto 
a temperatura controllata a beneficio del consumatore finale, tra cui il progressivo 
rinnovo del parco veicoli italiano, ormai in gran parte datato, e l’inclusione nella modalità 
di trasporto ATP di tutti i prodotti che richiedono particolare cura, quali il vino e l’olio 
EVO. Il Tavolo Tecnico suggerirà inoltre come preservare al meglio le caratteristiche 
dei beni e dei prodotti trasportati e si occuperà di diffondere le best practice. I quattro 
esperti del settore saranno Clara Ricozzi - Presidente OITAF, Marco Comelli - Segretario 
Generale e Responsabile Scientifico di OITAF, Gérald Cavalier - Presidente del Gruppo 
Tecnea Cemafroid e Giuliano Caselli - Direttore di Tecnea Italia. 
“La qualità del trasporto a temperatura controllata ha beneficiato dell’introduzione 
del trattato ATP, avvenuta negli anni ’70 - ha dichiarato Clara Ricozzi, Presidente di 
OITAF - Oggi, in termini di qualità globale della logistica a temperatura controllata, 
è necessario uno step forward che tenga conto sia delle esigenze dei consumatori, 
sia dell’impegno profuso in tal senso dai singoli operatori. L’accordo testimonia che 
questa è la direzione intrapresa da OITAF”. 

oitaf.com 
Segreteria scientifica Marco Comelli 
segretariogenerale@oita-italia.com 
Cell. 347 8365191 

Contatti stampa Easycom 
info@easycomonline.it - Tel.02 58324398  
 
Segreteria operativa Ornella Oldani 
segreteria@oita-italia.com - Tel.02 89421350 

Bollettino a cura della redazione di Vie&Trasporti - Direttore Responsabile Lucia Edvige 
Saronni - Con la collaborazione di Tiziana Altieri, Eliana Puccio, Studio Comelli - 
Coordinamento Ornella Oldani - Presidente OITAF Clara Ricozzi - Direttore Giuseppe 
Guzzardi - Responsabile scientifico Marco Comelli - Segreteria operativa Ornella Oldani. 
Stampa Colorshade, Peschiera Borromeo - Mensile, LO-NO/0516/02.2021CONV, Reg. 
Tribunale di Milano, n. 6479 del 6/2/1964 ROC 32150, Iscrizione al Registro Nazionale 
della Stampa n. 1740, vol. 18, foglio 313, 21/11/1985.  
Inserto Redazionale mensile di Vie&Trasporti n.872  (Anno XCIV - Agosto-Settembre) 
edito da Casa Editrice la fiaccola srl, via Conca del Naviglio 37, Milano
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OITAF & Friends  
al convegno digitale 
AlimentiPiù 
Il 26-27-28 settembre 
prossimi si terrà la 
seconda edizione del 
convegno digitale 
AlimentiPiù, organizzato 
da Quine col patrocinio 
dei principali protagonisti 
del mondo del foodtech, 
a partire dal Consiglio 
Nazionale dell’Ordine dei 
Tecnologi Alimentari. 
Saranno oltre 50 i relatori 
impegnati in 12 sessioni 
ad analizzare le novità 
del settore e i trend 
tecnologici del mondo 
della produzione 
alimentare, del 
confezionamento, della 
transizione digitale ed 
ecologica e della 
logistica.  
La sessione in apertura 
del pomeriggio del 
giorno 28 vedrà 
protagonista OITAF e gli 
esperti che collaborano 
con l’Osservatorio.  
Serena Pironi, Food 
contact expert, 
Tecnologo alimentare, 
Ispettore e operatore 
della qualità e titolare 
PI.GA. Service, 
modererà Marco Comelli, 
segretario generale e 
responsabile scientifico 
di OITAF su La Cold 
chain per gli alimenti del 
futuro con un 
approfondimento relativo 
alle tecnologie digitali a 
cura di Stefano Brivio, 
Mechanical Production 
Manager di Wheeliot.  
La sessione si chiuderà 
con Daniele Testi, uno 
dei padri della logistica 
sostenibile in Italia, 
Presidente SOS-Logistica 
su La nuova Supply 
chain: green e 
intelligente. 
 
In basso, il QR 
dell’evento per visionare 
il programma.

EVENTO ALIMENTI4 esperti per il trasporto a temperatura controllata

Segue il quaderno tecnico OITAF 9, del quale è importante aggiornamento, visto che contiene 
le novità di prodotto delle principali aziende che operano nel settore: è il decimo quaderno della 
collana OITAF. Animato da una nuova grafica, i contenuti rispecchiano l’interesse dei nostri lettori: 
spazio quindi, dopo le notizie di mercato e di apertura, che non mancheranno di dedicarsi agli 
“osservati speciali”, cioè i veicoli elettrici, ecco i prodotti degli allestitori più importanti, con in testa 
il nostro partner tecnico, Lamberet. Spazio poi a dispositivi e accessori, ma anche all’intangibile 
con i software di controllo, gestione, connessione. Luce puntata ov-

viamente anche sui produttori di veicoli, con in prima fila i nostri partner Iveco, MAN, 
Volkswagen. Il volume sarà in distribuzione a novembre, in occasione di Refrigera. 

Sopra e sotto zer0 edizione 2023-2024

Il trasporto a temperatura controllata conto terzi è una attività impegnativa, che richiede investimenti e aggior-
namento costanti. Anche le maggiori società di logistica e trasporti  in certi mercati possono decidere quindi 
che la loro partecipazione non è interessante. Per questo non suscita stupore il fatto che un colosso come DB 
Schenker abbia ceduto la propria divisione alimentari trasporto su strada di prodotti a temperatura controllata 
e surgelati della consociata italiana a un operatore italiano giù operante nel settore del Food&Beverage. Si 
tratta di Sogedim, uno spedizioniere multimodale basato in provincia di Milano con diversi centri, cui si aggiunge, 
a seguito dell’acquisizione, il terminal di Guanzate in provincia di Como.

Movimento nella logistica alimentare

Alcuni archivi storici siti in Emilia Romagna sono quasi finiti sott’acqua a seguito delle recenti alluvioni. Anche 
se non direttamente infradiciati, l’aumento enorme del tasso di umidità stava mettendo in pericolo i preziosi 
materiali documentari, risalenti al XVI e XVII secolo, che erano a rischio di essere attaccati e distrutti dai funghi, 
che avrebbero potuto facilmente divorare la carta, il cuoio e la pergamena. Così, su richiesta del Ministero 
della Cultura e delle Soprintendenze, Orogel ha messo a disposizione i suoi magazzini a -25° per conservare 
i fondi archivistici e contemporaneamente per uccidere gli organismi che si fossero già insediati. Orogel surgela 
circa 100mila tonnellate all’anno di prodotto. L’ultima cella che è stata costruita misura circa 120 metri x 65 ed 
è alta 30 metri, per un totale di circa 230mila metri cubi; all’interno si possono stoccare 400mila quintali di 
prodotto e in azienda ce ne sono altre cinque come questa. 

Dal food ai faldoni

Scansiona  
il QR Code, 
per leggere  
i quaderni

Per info: gthorausch@fiaccola.it
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