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REFRIGERA 2025, what's new?
La fiera della refrigerazione è sempre più grande e internazionale.
E al suo interno trova spazio anche SURGELA FREEZING TECH, nuovo salone
dedicato a tecnologie, impianti, attrezzature, componenti, materiali e servizi
per la produzione, trasformazione e conservazione degli alimenti surgelati:
pretrattamento, lavorazione, liofilizzazione, confezionamento, stoccaggio

Non si arrestala corsa di R FFRIGE-
RA2025. La manifestazioneinterna-
zionale— unica in Italia e oggi punto
di riferimento per il Sud Europa —
dell'intera filiera della refrigerazione
industriale, commerciale e logistica
si terrà a BolognaFiere. dal 12 al
14 novembre 2025.

L'edizione in arrivo sta battendo
tutti i record del passato. I metri
quadrati occupati dei padiglioni di
BolognaFiere sono sempre di più ogni
mese che ci si avvicina alla data: dopo
il successo del rebookingdelle scorse
settimane, infatti, REFRIGERA
2025 offrirà ai visitatori l'occasione
di entrare in contatto con le aziende
leader del settore italiano Ma non è
tutto: obiettivo principale di questa
edizione è espandersi dal bacino degli
espositori nazionali. Grandi nomi
della refrigerazione internazionale
hanno già detto sì a REFRIGERA
2025 e saranno presenti nei padi-
glioni di BolognaFiere.

In serbo per la quarta edizione
dell'evento importanti novità che
completeranno l'offerta espositiva.
Una di queste è l'area SURGELA
FREEZING TECH, dedicata alle
tecnologie per la produzione di ali-
menti surgelati: tecnologie, impianti,
macchinari, accessori e tutto ciò che
riguarda pretrattamento ,lavorazio-
ne, confezionamento e stoccaggio
dei surgelati. Tra le applicazioni
delle tecnologie e degli impianti per
la produzione e il trattamento degli
alimenti surgelati ci saranno: piatti
pronti, prodotti da forno, pasticce-
ria, pasta fresca latticini, frutta e
verdura, zuppe, salse e condimenti,
composte, creme dolci, carne; pesce
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e uova, snack, pet food, prodotti
di grano e cereali. A SURGELA
FREEZING TECH esporranno le
aziende internazionali leader nel
settore, affiancate da esperti, ope-
ratori, istituzioni e associazioni del
settore che si incontreranno in con-
vegeti, seminari e workshop dedicati,
organizzati in perfetta sinergia con
le tematiche di REFRIGERA.

REFRIGERA—insieme a SUR-
GELA FREE ZING TECH—è quindi
sempre di più evento che riunisce tut-
ti i protagonisti della refrigerazione
industriale, commerciale e logistica
e della surgelazione alimentare per
presentare le tecnologie e i servizi
più innovativi e per migliorare la
qualità dell'offerta.

Infine, in contemporanea a
REFRIGERA si svolgerà anche, in
collaborazione con SENAF SRL, AP-

PLITECH, il salone dedicato alla
componentistica e alle attrezzature
perl'appliances. Trai visitatori atte-
si, non solo gli specialistidella catena
del freddo, ma anche i professionisti
della produzione e della distribuzio-
ne delle industrie alimentari, farma-
ceutiche, trasportie logistica, tecnici
e progettisti dei settori del food retail
e GDO e molti altri.

REFRIGERA 2025 è un evento
organizzato da A151 Srl in colla-
borazione con le più importanti
associazioni nazionali e internazio-
nali di settore, quali Assofrigori-
sti, Asercom, ATF —Associazione
Tecnici del Freddo, Centro Studi
Galileo e OITAf.

REFRIGERA 2025
BolognaFiere, 12-14 novembre
refrigera. show 
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